
 

PRÁCTICA: 

 
160 horas de Práctica Garantizada en Empresas en Convenio, con opción de Validación de 
Práctica a quienes se desempeñen como Monitor de Control de Calidad. 

 

   

   

PERFIL DEL ALUMNO: 

 

-El Monitor Control de Calidad Mención Plantas de Procesos trabaja 
en diversas áreas tales como; departamentos de Control de Calidad, 
en laboratorios y en líneas de procesos productivos. Visitan la línea 
de producción de la planta de proceso o del lugar a fiscalizar, para 
tomar muestras de productos e inspeccionar la producción, así como 
para discutir cualquier problema con sus colegas, y buscar la mejor 
solución para asegurar la inocuidad alimentaria y prevenir las ETAS. 

-Trabajan en muchos sectores por ejemplo industrias alimentarias, 
lugares de elaboración y manipulación de alimentos como casinos, 
colegios, hospitales, empresas de muestreos, organismos de 
certificación y lugares de elaboración de comidas, etc. 

 

CAMPO OCUPACIONAL 

Plantas de Procesos 

REQUISITOS: 
 

-1° Cuota de Inscripción (Mensualidad). 
-Certificado de Enseñanza Media. 
-Fotocopia de Cedula de Identidad. 

       -Certificado de Antecedentes. 

 
-Curriculum Vitae. 
-Seguro de Accidentes personales por parte de 
Pangea Capacita Otec. 

 
Atención en línea: Contacto@pangeacapacita.cl  

     Fono: +569 950 603 72 - 65-2296243 

COTIZACION 
      

Monitor Control de Calidad 
Valor Normal: $420.000, Valor Pago Total: $380.000, 40 Horas pedagógicas, 6 Clases. 

            OBJETIVOS: La formación de un Monitor Control de Calidad con Mención Planta de Procesos que asegura la 
Inocuidad de los productos y procesos y que cumplan con los estándares de calidad y seguridad 
requeridos por la empresa en la cual se desempeñan. Para ello, miden, analizan, examinan muestras 
y controlan por medio de registros y planillas todos los procesos productivos según el sistema de 
calidad de la empresa. 

 
 

            CONTENIDOS: • – Rol del Monitor de Control de Calidad y BPM 

• – Conceptos de Calidad e Inocuidad Alimentaria 

• – Programas de Pre- Requisito 

• – Programas de Retiro de Producto 

• – HACCP (Análisis de Peligros y Puntos Critico de Control) 

• – Normativa y socialización Serna pesca 

• – Normas de Inocuidad Internacional, Manejo de Procedimientos, Registros y Planillas 

• – Taller Final 

PERFIL DEL POSTULANTE: 
El alumno interesado debe ser proactivo, habilidades para la comunicación oral y escrita capacidad de 
trabajo en equipos, capacidad para las relaciones interpersonales, habilidad para la estadística, habilidad 
para los números. 

 
 

        MEDIOS DE PAGO: 

 
 


